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RESTAURANT SOSTJERNEN

VI LAVER GOURMETMAD MED SANS & HJERTE

FORSTE OG ANDEN JULEDAG
FRA KL. 12:00 - 17:00

Marinerede sild med karrysalat

~

Stegte sild med capers og rgdleg

~

Rgde dild og akvavit sild

~

Gravad laks med reevedressing

~

Roget laks med asparges og rgraeg

~

Zg og rejer

~

Fiskefilet med citron og remulade

~

Rgget &l med purlgg

~

Sylte med dijon og r¢dbeder

~

Lun leverpostej med svampe og bacon

~

Ribbensteg med re¢dkal og agurkesalat

Zbleflaesk

~

Blodpglse med sirup og kanel

Frikadeller

~

Glaseret skinke med gr¢nlangkal

~

And med abler og svesker

~

3 slags oste

~

Ris dla mande med kirsebaersauce

~

Brgd og sm¢r m.m.

~

299,- pr. kuvert
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